AOP SAINT-CHINIAN - Ros¢

Cuvée
amille

CEPAGE : Syrah, Grenache
DENSITE DE PLANTATION :
RENDEMENT :

ELEVAGE :

DEGUSTATION : issu majoritairement de syrah,
celui-ci est peu coloré mais dispense beaucoup
d’arémes de fruits rouges frais et de jasmin.

En bouche, il brille par son élégance, sa fraicheur
jamais agressive, son équilibre irréprochable et le
croquant du fruit. Le longue finale laisse le souvenir
des fruits rouges acidulés, des fleurs et des épices.
Un vin coup de cceur qui donnera toute sa mesure a
table. Coup de ceeur - Guide Hachette 2020.
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POTENTIEL DE GARDE: 2 ans




